
Buen 
Provecho! 

SVP nous aviser de toutes allergies alimentaires dont vous pourriez souffrir.

SVP notez que nous ne pouvons pas garantir que tous nos items sont exempts de noix.

* Sans Gluten



Primer servicio

BOMBA DE BARCELONA
boulette de porc et veau, purée de pomme de terre, sauce aïoli et 

bravas

Segundo servicio 

CALABAZA ASADA, HIGADO DE PATO, DATILES, CHOCOLATE
soupe de citrouille rôtie, foie gras, dattes et chocolat  

Tercer servicio 

ESCAROLA, ARUGULA SELVETTA, BOQUERONES de SANTOÑA, NARANJA, 
ACEITUNAS NEGRAS, PIÑONES

salade de roquette et frisée, anchois de “SANTONA”
 suprême d’orange, olives noires et noix de pin 

Cuarto servicio

LUBINA a la PLANCHA, ARROZ NEGRO, TALLARINES DE SEPIA, GAMBA ROJA de 
“HUELVA”

bar à la plancha, riz noir, tagliatelles de seiche et gambas rouge de“HUELVA”

OR
 

COCHINILLO, CREMOSO de PATATA, SETAS de OTOÑO
cochon de lait, crémeux de pomme de terre et 

champignons d’automne

POSTRE

CASTAÑAS, REGALIZ, CHOCOLATE SAINT-DOMINGUE, HELADO de VAINILLA
marron caramélisés, réglisse, ganache au chocolat de 

“Saint Domingue”, crémé glacée a la vanille 

MENU DE NAVIDAD 2017
*60$ PAR PERSONNE*



COCA con TOMATE 
pain de coca - tomates - huile d’olive

pan de coca

CHORIZO IBÉRICO*

SALCHICHóN IBÉRICO*

5  

jambon ibérique (30 gr.)

chorizo ibérique (30 gr.)

saucisson ibérique (30 gr.)

bien!

...per començar...

con tomate?

embutidos... 
de España

8

8

JAMóN PURO de BELLOTA “SEÑORIO de MONTANERA”*

20

MIXTA IBÉRICO*
plateau de saucisson, chorizo et jambon ibérique

(20 gr. de chaque)
25

COCA con MANCHEGO
fromage Manchego

10 



manda huevos 

...con CHORIZO IBÉRICO*

14

  ...con JAMóN IBÉRICO*

18
Œufs frites – frites – jambon ibérique 

Œufs frites – frites – chorizo ibérique 

latas y conservas

MEJILLONES en ESCABECHE*
moules en escabèche 

6

BOQUERONES MARINADOS*
anchois marinés

8

ANCHOAS DEL CANTáBRICO*
anchois en conserve façon ‘del Cantábrico‘

8

OSTRA CEVICHE*
huître - framboise - coriandre - ‘leche de tigre’

5

OSTRA PONZU
huître - caviar de saumon - sauce ponzu

5

GILDA*
olives - anchois - piment

5



verduras

ENSALADA de ENCURTIDOS, HINOJO y SETAS*
salade de légumes marinés - fenouil - champignons

12

ESPINACAS a la CATALANA*
épinards – noix de pins – crème de Pedro Ximenéz –  

raisins de Corinthe
12

VERDURAS de TEMPORADA* 
légumes de saison

14

ESPARRAGOS ‘’MARIA LUISA’’*
asperges vertes – salsa Marie – manchego 

10

PIMIENTOS PADRON*
piments padron frits 

9

BERENJENA*
aubergines frites - sirop d’érable - lime

8

SALMOREJO, TOMATE CEREZA, y JAMON IBERICO
soupe froide de tomates et pain - tomates cerises - jambon ibérique

10



TORTILLA de TRAMPó*
omelette - pommes de terre - chorizo ibérique

12

CROQUETA de POLLO RUSTIDO
croquette de poulet rustique

3 

CROQUETA de JAMóN IBÉRICO
croquette de jambon ibérique

3

BUÑUELO de BACALAO a la SIROPE de ARCE y LIMóN
beignet de morue - sirop d’érable - citron

3

LAS BRAVAS*
frites - aïoli - sauce bravas

7

BIKINI de “CARLES ABELLAN”
tramezzini - jambon ibérique - mozzarella di bufala - truffes

12

pica pica...



pescado y marisco

VIERAS con TINTA de CALAMARS*
pétoncles - coulis d’ail à l’encre de seiche - purée d’oignons

16

ALMEIRAS, ALCACHOFAS y JAMON IBERICO 
palourdes - Artichauds – jambon iberique

16

CEVICHE de LENGUADO, AGUACATE y MAIZ*
ceviche de cardeau d’été - avocat - maïs

18

crevettes tigres géantes 13/15 – piments d’espelette
GAMBAS al AJILLO*

24

½ homard - ‘’ajo blanco’’
AJO BLANCO con LANGOSTA

26

pieuvre - tomates - poivrons verts - concombres - vinaigrette de Xérès
21

PULPO y PIPIRANA ANDALUZA*



carne ?

ALITAS de POLLO con SALSA ‘’ALEGRE’’
ailes de poulet désossées - sauce ‘’alegre’’

12

MC FOIE BURGER
hambourgeois - émulsion de foie gras

16  

PINXO de CORDERO ALHUCEMAS*
brochette d’agneau du Québec

12

BOSSAM
côtes levées de porc - kimchi - laitue boston

18

STEAK TARTARE*
filet mignon - os à moelle - pain ‘’pane carasau’’

20

CHULETON de TERNERA BLACK ANGUS 1855*
coupe de bœuf 3oz Black Angus 1855 – Moutarde au Miel – piment Piquillo 

22

CERDO IBERICO con PAPAS ARRUGADAS y MOJO CANARIO*
coupe de porc Ibérique – papas arrugadas – sauce Mojo Canario 

22



 de barcelona
guisos...

FIDEUÀ con ALL i OLI
nouilles minces - fruits de mer- aïoli

25

FRICANDO
ragout de bœuf braise –  légumes du moment – champignons de saisons

25

PAELLA DE LA HUERTA*
riz safrane - légumes de saison

24

PAELLA de BARCELONA*
riz safrane - saucisses de porc - fruits de mer

30
+ ½ homard (prix du marché)

 

ZARZUELA de la BARCELONETA
mijoté de fruits de mer

(½ homard, crevettes tigrées, lotte, palourdes, moules)
48

(pour 2 personnes)



postres?
...per terminar...

BUÑUELO del “TIO NELO”  
beignets de chocolat fondant 

10 

CHOCOLATE, PAN, ACEITE y SAL
chocolat - pain - huile d’olive - sel

10

CREMA CATALANA*
mousse de crème anglaise infusée à la cannelle et aux  

agrumes – crème glacée au caramel ‘brulé’
10

bien!


